FunctionLine Frittenwanne GN 1/1
Fabrikat 

PALUX
Typ 

829226
Beckengröße BxTxH

308 x 509 x 215 mm
Beckeninhalt

30 l
Außenabmessungen 

400 x 800 x 750/900 mm 
Gewicht

Netto ca. 33 kg
Anschlusswert 

0,6 kW 
Spannung 

230 V 1N 50-60 Hz 
Absicherung

1x16A
Geräteschutzart

IPX4
Prüfzeichen

CE
Anwendungsbereich

Zum Warmhalten von fertigen Pommes Frites, Bratkartoffeln und Kroketten.
Produktspezifische Merkmale

Das Gerät eignet sich ideal zum Warmhalten von frittierten Speisen in GN-Behältern. Indirekte Beheizung durch auf dem Becken aufgesetzten Aufsatzheizstrahler. Stufenlose Temperaturregelung. Großer Knebel mit verständlicher Skala und Kontrollelemente. Reinigungskomfort und damit ein hohes Maß an Hygiene wird durch die großen Radien, die fugenlose Auf- und Abkantung und die tiefgezogene Wanne erzielt. 
Gehäuse

Unterbau offener Schrankraum dreiseitig geschlossen, Boden innen dreiseitig aufgekantet mit Radius hinten.

Komplett aus CNS, 1.4301

Arbeitsplatte Rollkante vorne mit Außenradius R19,5 – 50 mm abgekantet, Tropfnase mit Radius R4 im 30° Winkel 15 mm zum Korpus hin aufgekantet, anschließend 12 mm waagrecht fortgeführt. Radius-Aufkantung hinten mit Innenradius R17,5, 35 mm aufgekantet und waagrecht 20 mm nach hinten umgekantet, anschließend 12 mm abgekantet. Zum Aufsetzen eines Wandanschlussprofils.
Materialstärke Seitenteile: 1 mm

Materialstärke Abdeckplatte: 2 mm
Fugenlos eingeschweißte, nahtlos tiefgezogene Wanne mit umlaufenden Wulstrand

Aufsatzheizstrahler auf Gehäuse aufgebaut.
Oberfläche Duplo geschliffen mit Korn 240.
Nahezu nahtlose Verbindungsmöglichkeit mittels fett- und wasserdichter Spezial- Geräteverbindung.
Zur Aufstellung auf höhenverstellbaren Füßen oder Sockel.

Im Lieferumfang enthalten:
1 Geräteverbindung (696439)
1 GN 1/1 Behälter 200 mm tief (244414)
1 Lochblecheinsatz für GN 1/1 (715808)
Technische Änderungen vorbehalten!

