FunctionLine 4-Flammen-Gasherd mit Backofen GN 1 1/2
Fabrikat 


PALUX
Typ 


800740
Anzahl Kochstellen 


4 
Leistung Kochstellen


2 x 5,0 / 2 x 7,0

Kochfläche BxT 


2 x 370 x 700 mm 
Außenabmessungen 


800 x 800 x 750/900 mm 
Gewicht


Netto ca. 112 kg
Gesamtnennwärmebelastung Erdgas E
24,0 kW 
Anschlusswert Backofen

4,6 kW 
Spannung 


400 V 3N 50-60 Hz 
Absicherung


3 x 16 A
Geräteschutzart


IPX4
Prüfzeichen


CE
Anwendungsbereich

Der FunctionLine Gasherd ist zum Kochen und Braten geeignet. Elektro-Backofen zum Backen, Braten, Grillen und Überbacken.

Produktspezifische Merkmale

Der 4-Flammen Gasherd zeichnet sich durch das ergonomische Arbeitsniveau und das mühelose Verschieben des Kochgeschirrs auf den CNS-Schieberosten aus. Die vier hochgesetzten, fest eingebauten atmosphärischen Brenner können getrennt geregelt werden. Die 70 mm nahtlos tiefgezogene Kochmulde ist dicht zum Unterbau hin und lässt sich problemlos reinigen, das Gargut brennt nicht ein. Optimale Sicherheit garantieren die geschützte Wachflamme mit thermo-elektrischer Zündsicherung, manuelle Temperaturregelung und der Gasabsperrhahn. Große Knebel mit verständlichen Skalen und Kontrollelemente. Reinigungskomfort und damit ein hohes Maß an Hygiene wird durch die fugenlose Auf- und Abkantung und die glatte Fläche erzielt. Beim Elektrobackofen können Ober-, Unterhitze und eine Kombination thermostatisch getrennt geregelt werden. Zur Ausstattung gehören unter anderem ein Einhängegestell aus CNS mit 3 Auflagestufen und eine Wrasen-Entlüftung zur Feuchtigkeitsregulierung. Die absolut glattflächige Tür des Backofens ist so konstruiert, dass sie beim Öffnen bündig mit dem Innenraumboden abschließt und das Herausziehen von Bratgeschirr leicht macht. Die Tür und der seitlich gebogene, robuste Türgriff sind auf starke Beanspruchung ausgelegt. Große Knebel, die verständlichen Symbole, Skalen und Kontrollelemente auf der Bedienblende erleichtern das Arbeiten. Reinigungskomfort und damit ein hohes Maß an Hygiene wird durch die Radien im Backofeninnenraum und die fugenlose Verarbeitung erzielt.
Gehäuse

Komplett aus CNS, 1.4301

Arbeitsplatte Rollkante vorne mit Außenradius R19,5 – 50 mm abgekantet, Tropfnase mit Radius R4 im 30° Winkel 15 mm zum Korpus hin aufgekantet, anschließend 12 mm waagrecht fortgeführt. Radius-Aufkantung hinten mit Innenradius R17,5, 35 mm aufgekantet und waagrecht 20 mm nach hinten umgekantet, anschließend 12 mm abgekantet. Zum Aufsetzen eines Wandanschlussprofils.

Materialstärke Seitenteile: 1 mm

Materialstärke Abdeckplatte: 2 mm

Oberfläche Duplo geschliffen mit Korn 240
Nahezu nahtlose Verbindungsmöglichkeit mittels fett- und wasserdichter Spezial- Geräteverbindung.

Zur Aufstellung auf höhenverstellbaren Füßen oder Sockel.

Ausstattung

4 hochgesetzte, fest eingebaute Brenner
Abgedeckte Zündflammen
Thermoelektrisch gesicherte Wachflammen
Gasabsperrhahn
Knebelbedienung
Stufenlos regelbare getrennte Energiezufuhr
2 CNS-Schieberoste
Im Lieferumfang enthalten:
1 Geräteverbindung (696439)
1 Backblech emailliert GN 1 1/2 (649716)

1 CNS-Rost GN 1 1/2 (281131)

Technische Änderungen vorbehalten!
