FunctionLine Gas Bräter 600 

Fabrikat 


PALUX
Typ 


836656
Anzahl Heizzonen 


2 (je 5,0 kW)
Bratfläche BxT 


530 x 470 mm 
Beckengröße BxTxH


530 x 569 x 75 mm
Beckeninhalt


21 l
Regelbereich


100-250°C


Außenabmessungen 


600x800x750/1100 mm
Gewicht


Netto ca. 83 kg
Gesamtnennwärmebelastung Erdgas E
10,0 kW 
Gasanschluss


G 1/2"

Geräteschutzart


IPX4
Prüfzeichen


CE
Anwendungsbereich

Multifunktionsgerät in der Speisenvorbereitung, Zubereitung (Soßen. Suppen, Gulasch etc.) und in Stoßzeiten für die Anwendungsbereiche Braten, Dünsten, Grillen, Schmoren.

Produktspezifische Merkmale

Das vielseitige Universalgerät hat eine hochglanzpolierte CNS-Bratfläche mit integrierten Thermostatfühlern. Durch die darunterliegende Kupferplatte wird die Temperatur auf der beheizten Oberfläche absolut gleichmäßig verteilt. Die Bratfläche verfügt über zwei regelbare Heizzonen mit atmosphärischem Brenner mit Zündflamme. Optimale Bedienfunktion und Sicherheit durch Piezozünder, Zündbrenner mit Wachflamme, thermostatische Temperaturregelung, thermoelektrische Sicherheitseinrichtung und Gasabsperrhahn. Durch die 70 mm tiefgezogene Wanne mit großem Ablaufstopfen und dem Ablauf in den im Geräteunterbau befindlichen Gastronorm-Behälter ist der Bräter bestens für vielfältige Anwendung geeignet. Geringe Wärmeabstrahlung des Koch-/Bratfeldes. Kompakte Bedieneinheit. Bedien- sowie Reinigungskomfort und damit ein hohes Maß an Hygiene wird durch die fugenlos eingeschweißte, nahtlos tiefgezogene Wanne mit großen Radien, den umlaufenden Wulstrand und die fugenlose Auf- und Abkantung erzielt.
Gehäuse

Unterbau offener Schrankraum dreiseitig geschlossen, Boden innen dreiseitig aufgekantet mit Radius hinten.

Komplett aus CNS, 1.4301

Arbeitsplatte Rollkante vorne mit Außenradius R19,5 – 50 mm abgekantet, Tropfnase mit Radius R4 im 30° Winkel 15 mm zum Korpus hin aufgekantet, anschließend 12 mm waagrecht fortgeführt. Radius-Aufkantung hinten mit Innenradius R17,5, 35 mm aufgekantet und waagrecht 20 mm nach hinten umgekantet, anschließend 12 mm abgekantet. Zum Aufsetzen eines Wandanschlussprofils.
Materialstärke Seitenteile: 1 mm

Materialstärke Abdeckplatte: 2 mm

Oberfläche Duplo geschliffen mit Korn 240
Nahezu nahtlose Verbindungsmöglichkeit mittels fett- und wasserdichter Spezial- Geräteverbindung.
Zur Aufstellung auf höhenverstellbaren Füßen oder Sockel.

Ausstattung

2 atmosphärische Kreisbrenner

Thermostatfühler im Plattenboden eingelassen

Gasabsperrhahn

Piezozünder

Thermoelektrisch gesicherte Wachflamme

Thermostatische Temperaturregelung

Thermoelektrische Sicherheitseinrichtung
Im Lieferumfang enthalten:
1 Geräteverbindung (696439)

1 GN 1/1- Behälter 100 mm tief mit Bügelgriffen (609773)

1 Deckel gelocht (615196)

1 Ablaufstopfen (502073)
1 Reinigungsbürste (614319)

Technische Änderungen vorbehalten!

