FunctionLine Pastakocher GN 1/1 mit manuellem Wasserzulauf  und Abwasserfestanschluss
Fabrikat 

PALUX
Typ 

949965
Beckengröße BxTxH

308 x 509 x 240 mm

Beckeninhalt

ca. 35 l
Außenabmessungen 

400 x 800 x 750/900 mm 
Gewicht

Netto ca. 43 kg
Anschlusswert 

7,0 kW 
Spannung 

400 V 3N 50-60 Hz 
Absicherung

3x16A
Geräteschutzart

IPX4
Prüfzeichen

CE
Anwendungsbereich
Pastakocher als Multifunktionsgerät für die Speisenvorbereitung

und für die Pasta-Zubereitung im á la carte Geschäft.
Produktspezifische Merkmale

Das Gerät eignet sich ideal für die Mehrfachnutzung, für große und kleine Mengen sowohl in der Speisenvorbereitung und Produktion im a` la carte Geschäft. Der Pastakocher kann sowohl nass als auch trocken beheizt werden. Nass beheizt als Pastakocher mit im Becken integriertem, herausnehmbarem Überlaufrohr zur Abschwemmung der Stärke. Nass beheizt mit Wasser zum Kochen bzw. ziehen lassen wie z.B. Teigwaren, Reis, Knödel, Gemüse, Brühe in unterschiedlichen großen, gelochten GN-Behältern. Trocken beheizt zum Schmoren und Garziehen von Speisen wie Schmorbraten und Gulasch. Zum Warmhalten, trocken oder nass beheizt, auch von schwierigen Produkten wie Bratkartoffel oder Frittiertes. Bei beiden Beheizungsarten sorgt der im Becken schwenkbare Flachrohrheizkörper mit integriertem Arbeits- und Sicherheitsthermostat für genaue Temperaturregelung, Wärmeübertragung und Sicherheit. Drehschalter für Regelung der Temperatur und Leistung in drei Stufen (7,0 kW / 4,6 kW / 2,3 kW) für die unterschiedlichen Anwendungen. Der große Knebel, verständliche Symbole, Skalen und Kontrollelemente auf der ergonomisch angeordneten Bedienblende erleichtern das Arbeiten. Verriegelbarer Kugelablaufhahn mit Ablauf im Unterbau nach hinten als Abwasserfestanschluss. Reinigungskomfort und damit ein hohes Maß an Hygiene wird durch die großen Radien, tiefgezogene Wanne, die fugenlose Auf- und Abkantung und die schwenkbaren Flachrohrheizkörper erzielt.    
Gehäuse

Unterbau offener Schrankraum dreiseitig geschlossen, Boden innen dreiseitig aufgekantet mit Radius hinten.

Komplett aus CNS, 1.4301

Arbeitsplatte Rollkante vorne mit Außenradius R19,5 – 50 mm abgekantet, Tropfnase mit Radius R4 im 30° Winkel 15 mm zum Korpus hin aufgekantet, anschließend 12 mm waagrecht fortgeführt. Radius-Aufkantung hinten mit Innenradius R17,5, 35 mm aufgekantet und waagrecht 20 mm nach hinten umgekantet, anschließend 12 mm abgekantet. Zum Aufsetzen eines Wandanschlussprofils.
Materialstärke Seitenteile: 1 mm

Materialstärke Abdeckplatte: 2 mm

Fugenlos eingeschweißte, nahtlos tiefgezogene und korrosionsbeständige Wanne in CNS 1.4571 mit umlaufenden Wulstrand als Überlauf- und Einlaufschutz.
Oberfläche Duplo geschliffen mit Korn 240.
Nahezu nahtlose Verbindungsmöglichkeit mittels fett- und wasserdichter Spezial- Geräteverbindung.
Zur Aufstellung auf höhenverstellbaren Füßen oder Sockel.

Ausstattung

Manuell regelbarer Wasserzulauf zur Befüllung des Beckens, Wassereinlaufrohr schwenkbar.

Kontrollierter, permanenter Wasserzulauf z.B. bei der Nutzung als Pastakocher möglich. 

Im Becken integriertes, herausnehmbares Überlaufrohr zur Stärkeabschwemmung.

Hinten aufgesetztes, abnehmbares Abtropfblech mit Rost als Abstellfläche für Pastakörbe.

Im Becken schwenkbarer Flachrohrheizkörper.
Ablauf nach unten.
Im Unterbau verriegelbarer Kugelablaufhahn.
Arbeitsthermostat im Heizkörper.
Sicherheitstemperaturbegrenzer im Heizkörper.
Zur Aufstellung auf höhenverstellbaren Füßen oder Sockel.

Im Lieferumfang enthalten:
1 Geräteverbindung (696439)

1 Einlegeboden (951285)

1 Überlauftrichter (889380)

1 Abtropfblech (951250)

1 Rost (951439)
Technische Änderungen vorbehalten!

