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PALUX Salamander

Die PALUX Salamander Variolift C und C Plus Uberzeugen durch ihr Design und ihre ausgereifte Technik. Der
Salamander steht fiir einfache, energiesparende und effiziente Zubereitung - und ist damit ideal fiir alle,

die sich beim Energiesparen Ziele gesetzt haben.

Die automatische Tellererkennung erkennt Gerichte ab ca. 200g, egal wo sie positioniert werden.
Mit Aufheizzeiten von wenigen Sekunden bringt er dein Gericht auf Temperatur, zum Schmelzen,

zum Rosten oder hélt es einfach nur heil.
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Gericht. Somit reduziert sich auch die Umgebungstemperatur.

Nachhaltig.

=88 Wartungsfreiheit und leichte Instandhaltung garantieren
eine lange Lebensdauer. Ersatzteilgarantie flr 10 Jahre.

Modell Variolift C Variolift C Plus
HiLight Heiz-System Art.Nr 887352 887353

Masse LxTxH mm 600 x525/555 x 456
Gewicht kg 41
Anschlusswert kw 46

Spannung 400V 2N 50/60Hz
Absicherung 2x16A

Zubehér und Sonderspannungen auf Anfrage. Anschlussplane und technische Details siehe Betriebsanleitung.
Leistungs-, MaR- und Konstruktionsénderungen vorbehalten.
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