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Bratplatte 600 
 
Leistungsmerkmale: 
Nahtlos tiefgezogenes Oberteil mit eingeschweißter 
Spezialstahl-Bratplatte. Untergepresste Heizkörper zur 
optimalen Energieübertragung. Integrierte 
Temperaturfühler und Sicherheitstemperaturbegrenzer. 
Regelbereich von 100 – 250°C. Beste Brat- und 
Bräunungsergebnisse. Ablauf mit Teflonstopfen. Großer 
Fett-Auffangbehälter (ca. 1 Liter Fassungsvermögen). 

Griddle Plate 600 
 
Features: 
Seamless, deep-drawn top section with weld in 
special steel roasting plate. Pressed on heating 
elements for optimum energy transmission. 
Integral temperature sensors and safety 
temperature limiters. Control range between 100 – 

250°C. Best roasting and browning results. Drain 

with teflon plug. Large fat drip container (approx. 1 
litre capacity). 

Plaque de cuisson 600 
 
Caractéristiques: 
Partie supérieure sans soudure avec une plaque de 
cuisson en acier spécial. Corps de chauffe soudé sur le 
fond de la cuve pour une transmission et répartition 
optimale de l´énergie. Thermostat de température intégré 
et l’imitateur de sécurité de la température. Plage de 
réglage de 100 – 250°C. Résultat optimal pour cuire et 
dorer. Évacuation avec bouchon en téflon. Grand bac 
collecteur de graisse.  

Bestell-Nummer Article No. N° de commande XL867918 

Technische Daten: Technical data: Données  techniques:   

Länge x Tiefe (mm) Length x Depth (mm) Longueur x Profondeur (mm) 590 x 640 

Ausschnittmaß (mm) Cut-out dimensions (mm) Dimension de découpe (mm) 564 x 614 

Tischplattenhöhe (mm) Table top height (mm) Hauteur de la table (mm) min. 50 – max. 93,5 

Anschlusswert (kW) / Spannung / Absicherung Connected load (kW) / voltage / fuse Puissance (kW) / voltage / fusible 8,0 / 400 V3 50-60Hz / 3x 16A 

Regelbereich (°C) Range of temperature (°C) Plage de température (°C) 100 – 250 

Bratfläche (mm) Frying/ Grilling surface (mm) Surface de cuisson (mm) 508 x 509 

Heizzonen Heating zones Zones de cuisson 2 

Ablauf (mm) Drainage (mm) Ecoulement (mm) 40 

Wärmeabgabe sensibel (kW) Direct heat emission (kW) Dégagement de chaleur sensible (kW) 2,64 

Wärmeabgabe latent (kW) Latent heat emission (kW) Dégagement de chaleur latente (kW) 3,20 

Dampfabgabe (kg / h) Steam emission (kg / h) Dégagement de vapeur (kg / h) 4,70 

Im Lieferumfang enthalten: Included: Contenu de livraison: Bestell-Nummer / Article No. / N° de commande 

Ablaufstopfen (1 Stk.) Drain plug (1 pc.) Bouchon de vidange (1 pièce) 867047 

Sicherheitsablauf (1 Stk.) Safety-drain (1 pc.) Écoulement de sécurité (1 pièce) 866520 

Auffangbehälter (1 Stk.) Container (1 pc.) Bac collecteur (1 pièce) 866563 

Reinigungsbürste (1 Stk.) Cleaning scraper (1 pc.) Brosse de nettoyage (1 pièce) 864021 

Zubehör: Accessories: Accessoires: Bestell-Nummer / Article No. / N° de commande 

Spritzschutz Bratplatte 600 Splash guard for Griddle Plate 600 Paroi anti-projections Plaque de cuisson 600 864560 

CNS-Ablaufrohr mit Rändelschraube kpl. Als 
Aufsatzrohr zum Ablassen von Flüssigkeiten, 
Durchmesser 40 mm, Länge 200 mm, Höhe 110 mm 

Drain pipe made from stainless steel with fixation 
screw, diameter 40 mm, length 200 mm, height 
110 mm, to plug on drain 

Tuyau d´évacuation en acier inoxydable avec vis de 
fixation 

879883 

Bratenwender für Bräter Spatula for Pan Spatule 647187 

Bausatz Auflageschienen für Einschub von GN-
Behältern 

Kit GN-supports (1 pair) for base cabinet to insert 
GN-trays 

Glissière pour GN à fixer dans un soubassement de type 
UBOS 

922978 

GN-Behälter GN 1/1 – 200 mm tief Bügelgriffe GN 1/1 container – 200 mm deep with folding 
handles 

Bac GN 1/1- profondeur 200 mm Poignées étrier 607207 

GN-Behälter GN 1/1 – 100 mm tief Bügelgriffe GN 1/1 container – 100 mm deep with folding 
handles 

Bac GN 1/1 – profondeur 100 mm Poignées étrier 609773 

    

 Planungs-Richtlinie und Montageanleitung 
Id.-Nr. 894345 beachten. 

 Please note planning-Instructions and 
Assembly Manual Article No. 894345 

 Recommandations en matières de planification et 
notice de montage, N° de commande 894345 
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Kennzeichnung: Marking: Marquage: 

 
Maßzeichnung Drawing Dessin  

 
Legende Legend Légende  

Netzanschlussklemme Mains terminal Borne de secteur 1 

Ablauf nach vorne Drain to the front Expiration vers l'avant 2 

Bedienblende für Einbau in CNS t=1 mm Control panel for installation in stainless steel, 
thickness = 1 mm 

Panneau de contrôle pour l'installation dans acier 
inoxydable, épaisseur = 1 mm 

3 

Ausbruch für Bedienblende in CNS t=1 mm Cut-out for control panel in stainless steel,  
thickness = 1 mm 

Découpe pour panneau de contrôle dans acier 
inoxydable, épaisseur = 1 mm 

4 
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Maßzeichnung Drawing Dessin  

 
Legende Legend Légende  

Netzanschlussklemme Mains terminal Borne de secteur 1 

Ablauf nach vorn Drain to the front Expiration vers l'avant 2 

Bedienblendenausschnitt Control panel cut-out Découpe du panneau de commande 3 

Fettauffangschale Fat collection tray Bac de récupération des graisses 4 
 


